Course Menu

# 52 Heian

Sake & #1/f

japanischer Reiswein und Edamame

Zensai 3-ten Mori #1% = &4 )

3 verschiedene Vorspeisen, speziell von unserem Kiichenchef kreiert
Sie haben 5 Hauptgange zur Auswahl:

Tempura Moriawase X &' 6
frittierte Meeresfriichte, Fisch und Gemiise, serviert mit Reis, Misosuppe und Pickles
X i1
Wafusteak f2\ X 7 — %
grilliertes U.S. Entrecéte (180 gr.) oder U.S. Filet (130 gr.), serviert mit Reis, Misosuppe und Pickles
X i1
Sukiyaki ¥ ¥ ¥t ¥
fein geschnittenes U.S. Entrecote (130 gr.), Yaki-Tofu, Shiitake-Pilze, Shirataki-Nudeln und Gemiise
in stisslicher Sojasauce, im Topf gekocht, serviert mit Reis
X i1
Shabu Shabu | = & L = &
fein geschnittenes U.S. Entrecote (130 gr.), Yaki-Tofu, Shiitake-Pilze, Shirataki-Nudeln und Gemiise
in Seetangbouillon, im Topf gekocht, serviert mit zwei Saucen und Reis
X i1
Sushi Moriawase 4 3 & ) &b ¢

verschiedene Sorten Sushi, serviert mit Misosuppe
Dessert H vk
CHF 90.00
$ ) FfF e —7 (RF—F +FE4 - e L)
Wagyu Beef aus Chile

Wagyu Beef Steak, Sukiyaki oder Shabu Shabu mit butterzartem Wagyu-Entrecéte
+ 50.00



Course Menu

# % Asuka

Sake & #1/f

japanischer Reiswein und Edamame

Zensai 3-ten Mori #15%& = &4 )

3 verschiedene Vorspeisen, speziell von unserem Kiichenchef kreiert
Sie haben 4 Hauptgange zur Auswahl:

Yasai no Tempura $%& ) X & 6
frittiertes Saisongemiise, serviert mit Reis, Misosuppe und Pickles
X i1
Saishoku Sukiyaki & & ¥ ¥ it
Yaki-Tofu, Shiitake-Pilze, Shirataki-Nudeln und Gemilise in stisslicher Sojasauce, im Topf gekocht,
serviert mit Reis
X i1
Saishoku Shabu Shabu £ & | = & | + &
Yaki-Tofu, Shiitake-Pilze, Shirataki-Nudeln und Gemiise in Seetangbouillon, im Topf gekocht, serviert
mit zwei Saucen und Reis
X i1
Tofu no Mizoreni Z2/4 0 7~ ¥ 1\ &
frittierter Tofu, Reiskuchen und Gemlise in Konbudashi, dazu geriebener Rettich, serviert mit Reis,

Misosuppe und Pickles
Dessert # "4

CHF 80.00

s saisonal / v vegetarisch alle Preise in CHF und inkl. MwSt



