Y

lf’\ fovy— ’JH 79  Kalte kleine Gerichte

44X Hiyayakko v s

kalter Tofu mit Bonitoflocken und frisch geriebenem Ingwer

4 HH HE  Nama Wakamesu v

fein geschnittene Gurken und Algen in Reisessig mariniert / mit Oktopus
WLF 7 —dH A Yamaimo Somen v s

fein geschnittene Yamswurzel in kalter Konbudashi

7: I % 24 Takokimuchi

fein geschnittener Oktopus und Gemiise in Kimuchisauce mariniert (scharft)
V44 2 |ka Natto

fermentierte Sojabohnen mit Tintenfisch

.51 Maguro Yamakake

roher Thunfisch auf Jamswurzel fein gerieben

#0)1-1: ¥  Katsuo no Tataki

kurz angebratener Bonito mit geriebenem Rettich und Ponzu-Sauce

%A ¥ %3 Temaki Sushi
2 verschiedene Handrollen mit Thunfisch und Surimi

WE %3 Zensai Maguro

4 verschiedene Thunfisch-Sushi mit Ootoro-, Chutoro-, Akami-Nigiri und Negitorogunkan

2@+ 5 ¥ Wafusalat v
gemischter Salat mit Algen und frittierten Tofucrolitons

BT IITTITIALRE L DY SobaSalat Sasami Tempura s

kalte Griintee-Buchweizennudeln mit Pouletbrust-Tempura, Blattsalat und

Gemulise, serviert mit Sesamsauce

XIHNRBYEHDY 5Y  Tosaka to Wakamesalat v
Algensalat mit Tosaka und Wakame

B 77X FDH 34 Maguro to Avocadosalat

bunter Salat mit rohem Thunfisch, Avocado und geriebenem Parmesan

i%4h Tsukemono v
eingelegtes Gemiise ...ideal als Beilage...
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b h> N — ’JH 72 warme Kleine Gerichte

2 Edamame v

gedampfte Sojabohnen

i ¥ #eF Yakinasu

grillierte japanische Auberginen mit Bonitoflocken (v méglich)
%%  Yakitori

grillierte Poulet-Spiesschen

1'% X Gesoten s

von Tempurateig umhiillte Tintenfisch-Tentakel mit Chili-Mayo
Wk L 2/4 AgedashiTofu v

frittierter Tofu in Konbudashi

33 X Shaketen

von Tempurateig umbhiillte Lachsstiicke mit Rettich und Tempurasauce
%% 9 45 Tori no Karaage

frittierte Pouletstiicke

3 — A ¥ A—7 Ramensuppe
Nudelsuppe

4% A —7 Misosuppe v
Sojabohnenpaste-Suppe mit Tofu und Algen

s saisonal / v vegetarisch alle Preise in CHF und inkl. MwSt
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% 3] sushi

582 Ginza

verschiedene Sorten Sushi, Nigiri (11), Maki (6) und Uramaki (4)
¥t % Shibuya

verschiedene Sorten Sushi, Nigiri (8), Maki (6)

A~ A4+ Roppongi

Thunfisch und Lachs, Nigiri (5), Maki (12)

4L Aoyama v

Saisongemiise, Nigiri (5), Maki (12)

érb'] ﬁ/ Sashimi

¥ Ueno

3 verschiedene Thunfisch-Sashimi, Ootoro (3), Chutoro (3) und Akami (3)

#4e Tsukiji

Thunfisch (3), Lachs (3), Tintenfisch (3), Siisskrevette (3), Jakobsmuschel (2),
Bonito (3), Oktopus (3), Kingfisch (3) und Lachsrogen

i*x % Asakusa

Thunfisch, Lachs und 3 andere Sorten Sashimi (11)

i#\®  Kanda

Thunfisch (5) und Lachs (6)

%J 5/] &ért"] ﬁ/ Sushi & Sashimi

verschiedene Sorten Sushi und Sashimi

i@ Gion  fiir 2 Personen (nur auf Vorbestellung)

Nigiri (18), Maki (6), Uramaki (8) und 8 verschiedene Sashimi (21)

***Wir sind lhnen sehr dankbar, wenn Sie uns im Voraus, am besten bei der
Reservation, informieren, dass Sie das Gion bestellen.

Vielen Dank fiir Ihr Verstdndnis***

A% " Kamogawa

Nigiri (7), Maki (6), Uramaki (8) und 5 verschiedene Sashimi (11)
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s saisonal / v vegetarisch alle Preise in CHF und inkl. MwSt



';\% %7 Topfgerichte

T &9, JHR4 (Us ¥ —7) Sukiyaki

fein geschnittenes U.S. Entrecote (130 gr.), Yaki-Tofu, Shiitake-Pilze,
Shirataki-Nudeln und Gemilise in slisslicher Sojasauce, im Topf gekocht, serviert
mit Reis

Le4& L +4, U484 (Uus € —7)  Shabu Shabu

fein geschnittenes U.S. Entrecote (130 gr.), Yaki-Tofu, Shiitake-Pilze,
Shirataki-Nudeln und Gemiise in Seetangbouillon, im Topf gekocht, serviert mit
zwei Saucen und Reis

TEs e Led e dfebe—7, TR (5 8)

Wagyu Beef aus Chile

natiirlich, zart, saftig, gesund mit besonders ausgepragter Marmorierung - eine
auf der Zunge zergehende Delikatesse

Sukiyaki oder Shabu Shabu mit fein geschnittenem Wagyu-Entrecéte (200 gr.)

lﬂ Fleisch

faFrx7—3% (#)5F) Wagyu Beef Steak aus Chile

grilliertes chilenisches Wagyu-Entrecéte (200 gr.) oder Filet (160 gr.), serviert
mit geriebenem Rettich, Ponzusauce und Wasabi

X7 —F Wafusteak

grilliertes U.S. Entrecéte (180 gr.) oder U.S. Filet (130 gr.), serviert mit Gemiise
tbvbrhy Filet Tonkatsu

paniertes Schweinsfilet, serviert mit kleinem Salatbouquet

8 0) 93 9%, Tori no Teriyaki

grillierte Pouletstreifen an Teriyakisauce, serviert mit Gemiise

%', Fisch

X4 6 #%  Tempura Bizen

frittierte Meeresfriichte, Fisch und Gemiise

X4 6”7 Tempura Seto

frittierte Riesenkrevetten

58450 BT % Gindara no Saikyoyaki

grillierter Dorsch, mariniert in Saikyo-Miso

31 0)3%9% L (1 #4394  Shake no Shioyaki / Teriyaki

Lachs grilliert oder gebraten an Teriyakisauce

s saisonal / v vegetarisch alle Preise in CHF und inkl. MwSt
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¥

¥F % Vegetarisches

X3 6 %@ Tempura Arita v

frittiertes Saisongemlise

2/ 05 744 Tofuno Mizoreni v

frittierter Tofu, Reiskuchen und Gemiise in Konbudashi, dazu geriebener Rettich
%4/ ¥4 Saishoku Sukiyaki v

Yaki-Tofu, Shiitake-Pilze, Shirataki-Nudeln und Gemiise in siisslicher Sojasauce,
im Topf gekocht, serviert mit Reis

%4/ L+ 4 L +J4 Saishoku Shabu Shabu v

Yaki-Tofu, Shiitake-Pilze, Shirataki-Nudeln und Gemiise in Seetangbouillon, im

Topf gekocht, serviert mit zwei Saucen und Reis

T A 2@’751- Reis- und Nudelgerichte
)% E Aot/ i%4h4t Unajyu
grillierter Aal an siisslicher Sojasauce auf Reis, serviert mit Misosuppe und
Pickles
A# we%it/i%4h41  Tendon
frittierte Meeresfriichte, Fisch und Gemiise auf Reis an Donburisauce, serviert
mit Misosuppe und Pickles
X3 6 %% 17 Tempura Chasoba
diinne Griintee-Buchweizennudeln in Sobasuppe, dazu frittierte Meeresfriichte,
Fisch und Gemuiise (auch kalt)
A4 6 9 XA Tempura Udon
dicke Weizennudeln in Udonsuppe, dazu frittierte Meeresfriichte, Fisch und
Gemulise (auch kalt)
Y5 Y h/¥H %L Zaruchasoba v
Griintee-Buchweizennudeln mit Konbudashi-Sauce, kalt serviert

W E BICEF ) Yakionigiri
grillierte Reisballe (2), serviert mit Pickles

J#& Gohan v

weisser Reis

Fleischdeklaration

Rindfleisch aus U.S.A und Wagyu aus Chile, Schweinefleisch und Gefliigel aus der Schweiz

28

32

32

42

32

32

30

20

10

Konnen mit Hormonen, Antibiotika und/oder mit anderen antimikrobiellen Leistungsférderern erzeugt worden

sein.

s saisonal / v vegetarisch alle Preise in CHF und inkl. MwSt



